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l n’y a pas que le café qui se 

fabrique à 1000 mètres dans 

ce canton! Ce lundi matin à 

8h30, Valérie Thiébaut a 

déjà fabriqué 8 kg de pâtes bio, 

des spiralines au seigle. Au-des-

sus de Lignières, à la ferme du 

Cerisier, cette céréale s’épanouit 

à cette altitude. Depuis deux 

ans, l’agricultrice produit onze 

sortes de pâtes dans un local très 

lumineux. Le ciel est pourtant 

super bas, la neige bientôt un va-

gue souvenir emporté par une 

pluie diluvienne. «Je suis heu-

reuse ici, je travaille en regar-

dant le lever du soleil… quand il 

y en a», dit-elle en se marrant. 

Production  
100% neuchâteloise 
Valérie Thiébaut a le sourire et 

la parole facile. L’enthousiasme 

contagieux. 

L’aventure des pâtes a en fait dé-

buté en 2016. Elle s’est lancée 

avec sa collègue Danielle 

Rouiller, au domaine de l’Au-

rore, à Cernier. «Notre produc-

tion, baptisée ‘Aux mille pâtes’, 

est 100% neuchâteloise. Les cé-

réales viennent de nos fermes et 

elles sont moulues au moulin 

agricole de Valangin.» 

La différence d’altitude entre les 

deux domaines permet la diver-

sification des cultures. A Ligniè-

res, Valérie et son compagnon 

Daniel Juan produisent le seigle 

et l’épeautre. 

A Cernier, Danielle a du blé et de 

l’amidonnier, une vieille céréale 

ressemblant au blé dur, mais en 

plus rustique. Deux collègues du 

canton livrent également du sar-

rasin et du blé dur. 

C’est si simple  
de fabriquer des pâtes 
La recette des pâtes? Hypersim-

ple. Dans la machine, Valérie 

verse 8 kg de farine et 2 litres 

d’eau chaude. C’est tout. Enfin 

presque. Après avoir choisi le 

moule qui formera les spirales, 

trotolle, spaghetti, penne, pas-

tine et autres cornetti (cette 

sorte, à l’amidonnier, est leur 

hit), elle branche le mélangeur. 

Dix minutes et quelques ajus-

tages plus tard, les pâtes tom-

bent dans une caissette. Les 

premières, mal formées, réga-

leront les vaches, les ânes et les 

moutons. «Ici, rien n’est per-

du!», explique Valérie. 

Les «belles» iront dans de jolis 

cornets. «Les six tonnes produi-

tes partent dans une cinquan-

taine de magasins du canton, 

mais également à Genève, 

Vaud et Fribourg.» 

Qui dit pâte, dit sauce. Sa préfé-

rée? «Un peu de sel avec un filet 

d’huile de noix ou d’olive.» Un 

basique qui tue! 

Où trouver la production:  

«Aux mille pâtes»: lecerisier.ch  

Sachets de 250 à 400 gr: entre 4,90  

et 6 francs, suivant le poids et la farine.

Des pâtes bio conçues  
à 1000 mètres

Ouvrez chaque jour une nouvelle porte du calendrier de 
l’Avent d’«ArcInfo». Aujourd’hui, place aux pâtes bio de Valérie Thiébaut!

LIGNIÈRES

Valérie Thiébaut fabrique des pâtes à la ferme du Cerisier, à Lignières. LUCAS VUITEL
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Un budget déficitaire validé

Un budget qui ne fait hurler ni 

la droite, ni la gauche. Le Con-

seil communal de Neuchâtel 

semble avoir réussi un exer-

cice d’équilibriste avec son 

budget 2024.  

Il a été accepté à l’unanimité 

par le Conseil général, ce lundi.  

Et ce, même si la vert’libérale 

Sylvie Hofer-Carbonnier a fait 

part de l’«enthousiasme rela-

tif» de son groupe. «Mais nous 

essayons de voir le verre à 

moitié plein.» 

La relativité de l’enthou-

siasme concerne les quelque 

9 millions de déficit de la capi-

tale cantonale, pour un total 

de charges de 346 millions de 

francs. Et ce malgré 6 millions 

piochés dans des réserves.  

Plafonnement  
des investissements 
Le verre à moitié plein repré-

sente «la tendance positive du 

redressement des finances à 

moyen terme». En effet, le 

montant du déficit diminue, 

tout comme les sommes pré-

levées dans les réserves.  

Les différents groupes ont sa-

lué les efforts réalisés pour 

améliorer le résultat par rap-

port aux années antérieures.  

Début 2022, la Commune a 

modifié son règlement sur les 

finances, pour assainir sa si-

tuation sur dix ans. Pour ce 

faire, elle a plafonné les inves-

tissements à 50 millions de 

francs par année, afin de réus-

sir à les autofinancer à hau-

teur de 70% en 2033. 

Selon Benoît Zumsteg, du PLR, 

«les objectifs fixés seront diffi-

ciles à atteindre».  

Notamment parce que des cré-

dits déjà votés, par exemple 

ceux qui visent le collège des 

Parcs et les Jeunes-Rives, «au-

ront encore un impact en 2025».  

Nicole Galland, du groupe 

Vertpopsol, a ajouté qu’«il y 

aura des choix politiques diffi-

ciles à faire pour continuer à 

assainir les finances. Cela sans 

péjorer les investissements in-

dispensables à la transition 

environnementale, le soutien 

à l’éducation ou les subven-

tions sociales et culturelles.» 

Pour Benoît Zumsteg, il ne 

faudra pas hésiter à repousser 

certains investissements et à 

couper dans les prestations. 

Tout en attirant de nouveaux 

contribuables.  

Une déclaration qui n’a pas 

plu à la gauche.  

Claire Hunkeler, du Parti so-

cialiste, a souligné que «nous 

arrivons au bout des écono-

mies possibles. Notre groupe 

restera attentif à ce qu’on ne 

coupe pas dans les prestations 

qui touchent les plus précari-

sés d’entre nous.» VHU

Avec 9 millions de déficit 

pour un total de charges de 346 millions,  

le budget 2024 de la capitale cantonale est 

moins mauvais que les années précédentes.
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